
アウトレットコーナー
※表示価格は税別です。

産地 ワイン名 VT タイプ 参考小売価格 特別価格 割引率

ブルゴーニュ シャンボール ミュジニー ドメーヌ アルロー ペール エ フィス 2016 ¥13,500 ￥9,450 30%

ブルゴーニュ ヴォーヌ ロマネ エ アルロー 2015 ¥13,000 ￥9,100 30%

ブルゴーニュ ブルゴ－ニュ ル－ジュ コ－ト ド－ル キュヴェ プレスティ－ジュ フィリップ シャルロパン2017 ¥5,300 ￥3,710 30%

カリフォルニア フォーマン ロッシ ウォレス ピノノワール 2014 ¥5,500 ￥3,850 30%

カリフォルニア カレラ セントラルコースト ピノノワール 2016 ¥5,000 ￥3,500 30%

カリフォルニア クロデュヴァル ジンファンデル 2017 ¥4,100 ￥2,870 30%

カリフォルニア デコイ ピノノワール 2018 ¥3,300 ￥2,310 30%

名門『ダックホーン』が手掛ける、エレガントなピノ！熟したチェリーやラズベリーに樽由来のほどよいスパイスの香り。口当たりはシルクのようになめらか。酸味はまろやかでオレンジピールやベリーの果実味が広がります。

オレゴン イーラス エステート ピノノワール 2015 ¥5,400 ￥3,780 30%

オレゴン イーラス ピノノワール 2017 ¥3,360 ￥2,350 30%

オーストラリア タルターニ カベルネ・メルロ・プティヴェルド 2017 ¥2,900 ￥2,030 30%

ドイツ アルベルト グラス リースリング トロッケン 2018 ¥2,400 ￥1,680 30%

カリフォルニア カレラ セントラルコースト シャルドネ 2016 ¥4,000 ￥2,800 30%

カリフォルニア トゥーミー エステート ソーヴィニヨンブラン 2017 ¥4,500 ￥2,980 34%

ニュージーランド アタマイ ヴィンヤード グリーンソングス ピノグリ 2017 ¥3,300 ￥2,310 30%

ワシントン ミッシェル ブリュット ドメーヌ サン ミッシェル NV ¥2,490 ￥1,740 30%

ワシントン州屈指のワイン生産者が手掛けるシャンパーニュ製法（瓶内二次発酵）のスタークリング。ナッツの香りとレモンやリンゴなどの清涼感のある風味が調和。魚介類や和食とも抜群の相性を発揮します。

シチリア クズマーノ シャマリス 2019 ¥2,200 ￥1,540 30%

シチリアの海と太陽を感じれるワイン！ジャスミンや春に咲く白い花、次いで夏を連想するイエローメロンやリンゴ、そして最後にアーモンドやタイムの香りを感じさせます。フレッシュで風味が良く、上品な後味があります。

ブルゴーニュ マコン ヴィラージュ テヴネ カンテーヌ ドメーヌ ド ラ ボングラン 2016 ¥3,540 ￥2,480 30%

オーストラリア ダーレンベルグ  ザ スタンプジャンプ  ライトリー ウディッド シャルドネ 2018 ¥1,600 ￥1,120 30%

青リンゴに絞りたての柑橘とほのかな塩味が伴い、快活にフレッシュ。熟成にフレンチオークの旧樽を使用し、ヘーゼルナッツとブリオッシュの風味を引き立て、余韻に程よい香ばしさを加えています。

ロゼット スプマンテ ブリュット ＮＶ ¥1,300 ￥910 30%

ロワール ドメーヌ ド ラ ゴノルデリ 2018 ¥2,000 ￥1,400 30%

ソフトな口当たりですが、シャープで清涼感を感じる酸味と爽快な柑橘の旨味がたっぷりとロワールワインの良さをしっかり表現しています。

カリフォルニア デコイ メルロ 2018 ¥3,300 ￥2,310 30%

ナパのメルロを世に知らしめた立役者ダックホーンが手がけるバリューワイン！ミルキーなアタックにコクのある黒い果実の風味が広がります。ダックホーンと言えばやはりメルロ。アウトレットのこの機会に是非お試しください。

カリフォルニア デコイ カベルネソーヴィニヨン 2017 ¥3,300 ￥2,310 30%

カリフォルニア パラダックス プロプライエタリー・レッド・ワイン 2016 ¥6,000 ￥4,200 30%

カリフォルニア アリル ナパヴァレー 2016 ¥8,500 ￥5,950 30%

赤/中重口

現当主になってから実力、人気共にトップクラスになってきているアルロー。今ではポンソやデュジャックに比較しうる存在になりつつあります！村名とはいえ、かなりの低収量に抑えられている事から、決して濃いわけではない
ですが旨みがみっちりと詰まっています。チャーミングな赤い果実と繊細な甘み、ミネラル感を感じるエレガントな仕上がり。

赤/中重口

人気生産者アルロが買い葡萄で手掛ける良年のヴォーヌロマネ！甘酸っぱいイチゴやチェリー、バラなどとても華やかな香り。樽香は穏やかで非常にピュアです。濃縮感のある果実味と豊かな酸やミネラル感、派手さはないですが
とても洗練されていてエレガント。和食やフレンチなど素材を活かした繊細なお料理とともにお召し上がりください！

赤/中重口

アンリジャイエの弟子としても有名な人気ドメーヌ！こちらは2017年から新しく制定されたAOC「ブルゴーニュ・コート・ドール」。ワンランク上のACブルゴーニュピノです。質、量ともに恵まれた素晴らしい2017年。新鮮な果
実味と上品な酸を備えたエレガントな仕上がりです。

赤/中重口

ナパのトップ醸造家の1人でありカベルネやシャルドネが人気のフォーマンですが、実はピノノワールも造っています！しかもイタリアの名門アンティノリがナパに所有する畑で造った極上ピノ！華やかな香りに樽から来る上品な
ヴァニラ香、コクがあり果実味豊かでありながら、心地よい酸とのバランスが見事！

赤/中重口

「カリフォルニアのロマネコンティ」と称されるカレラを代表する圧倒的人気のスタンダードキュヴェ。ラズベリーやプラムのフルーティーで凝縮した香り、スパイスやハーブの風味にジューシーな果実味が口一杯に広がります。
じわじわと価格が上昇しているカレラは大特価で買える今がチャンスです！

赤/重口

プルーンやレーズン、ブルーベリーの凝縮感たっぷりの果実味。口当たり滑らかでバランスの取れた味わいは、熟した果実のフレーバーにスパイス、しっかりとした酸味が特徴的でスッキリとしたスマートなスタイルに仕上がって
います！タンニンは穏やか、余韻はしっかりと最後まで味わいが続き焦がし砂糖の風味が後を締めます。

赤/中重口

赤/中重口

ブルゴーニュに憧れ、アメリカでも同じようなワインを造ろうとしたディック・イーラス。今ではオレゴンを代表する造り手の彼が自信を持って送り出す上級ワイン！フレッシュな果実味を若い内に楽しめ、熟成すると深みのある
複雑な味わいを楽しめる二度美味しいワインです。

赤/中重口

オレゴンのパイオニアワイナリー！現地アメリカで最も売れてるオレゴンピノの1つなんです。北のウィラメットヴァレーから南オレゴンまでブレンドした安定感のあるスタイルでいつ空けても美味しいのが魅力です！完熟したア
メリカンチェリーやイチゴ、バニラの風味がリッチでたっぷりの果実味が広がります。万人受けする飲みやすい味わい！

赤/重口

タルターニはカリフォルニアを代表するワイナリーの一つ「クロ デュ ヴァル」と姉妹ワイナリーです。ブラックベリーや、ラズベリー、スパイスの香りが豊かで、完璧なバランスと滑らかなタンニンを備え、シガーボックスとモ
カのニュアンスが感じられます。

白/辛口

グレープフルーツ、みかん、金柑のような良質な柑橘系果実の香りとミネラルの風味をたっぷり感じるスッキリ系白ワイン！ 口当たりは滑らかで、甘味、酸、ミネラルとのバランスに優れ、 これぞドイツのリースリングと納得で
きるワインです。

白/辛口

カリフォルニアのトップ生産者の一人であり、ワッシーズでも超人気「カレラ」の実力を存分に味わうことができるのがこちらのスタンダードキュヴェ。洋ナシなど熟したフルーツ、レモンやオレンジの皮、樽の甘やかさも感じさ
せる複雑な香りが広がり、リッチな味わいながら繊細さもあわせ持つのがスゴイところ！

白/辛口

ナパヴァレーを代表するシルバーオークがカベルネソーヴィニヨン以外を作る為に立ち上げたトゥーミー。そのコスパは大評判で、こちらのソーヴィニヨンブランはすぐさまニューワールドを代表するワインと評価されています。
シトラスや白桃、洋梨の果実味がたっぷりの芳醇な味わいはとても美味です！

白/辛口

果実香というよりは酵母の香りや吟醸香が特徴です。軽めの口当たりで日本酒の様なニュアンスをしっかり感じられるワインです。日本食との相性も抜群でフードフレンドリーな1本。

白泡/辛口

白/辛口

白/辛口

ワッシーズスタッフも大好きのブルゴーニュ白ワイン！完熟するまで待ち、遅摘みすることにより蜂蜜のようなトロっとした口当たり。レモンの蜂蜜漬けや黄桃、アンズのようなフルーツにほどよいボリューム感。一度飲むとハマ
りますよ♪

白/辛口

白泡/辛口

シャンパーニュ並に力強く舌の上でいきいきと弾ける泡と、繊細でフルーティーな味わいが心地良い余韻を残します。「スムーズなのどごし」、「繊細な味わい」、「やわらかな酸と、ほどよい果実味」と普段のみに欠かせない1
本。

白/辛口

赤/重口

赤/重口

ワッシーズでも大人気のデコイシリーズ。アウトレットでカベルネが限定入荷です。カシスやブラックチェリー、プラム、ブラックペッパーにオーク由来のキャラメルやモカのアロマが広がります。濃い系赤ワイン好きには特にオ
ススメです☆

赤/重口

有名ダックホーンが造るナパの美味しさを十二分に引き出したレッドブレンドワイン！葡萄を混ぜることで力強くも口当たり滑らかで飲み疲れしない濃い旨ワインに仕上がっています。ラズベリータルトのような果物と樽のニュア
ンスが絶妙です。

赤/重口



カリフォルニア パルメイヤー ジェイソン レッドワイン 2017 ¥8,800 ￥6,160 30%

パルメイヤーのセカンドワイン的存在です。ナパとソノマの自社畑と一部買い葡萄をブレンドした贅沢な逸品。ブラックフルーツのアロマに満ち溢れダークチョコを連想させる味わいは高級ワインパルメイヤーの片鱗を楽しめます。

カリフォルニア ゴーストブロック オークヴィル 2016 ¥12,000 ￥8,400 30%

カリフォルニア クロスローズ バイ ラッド 2016 ¥12,500 ￥8,750 30%

カリフォルニア メルカ エステート ＣＪ 2016 ¥14,000 ￥9,800 30%

カリフォルニア ビーヴァン・セラーズ オントジェニー プロプライエタリー・レッド 2017 ¥17,000 ￥11,900 30%

ブルゴーニュ 2015 ¥11,600 ￥8,120

カリフォルニア ロウアー ベッツィーズ ヴィンヤード ヴィオニエ 2015 ¥2,900 ￥2,030

白桃やアプリコット、リンゴなど豊かな果実味に溌剌とした酸、スパイシーでいてお花の様な香りもありとてもレベルの高いコスパワインです。お野菜、生牡蠣、クリーム系の料理など様々食事と合わせれます！

カリフォルニア フォーマン カベルネソーヴィニヨン ナパヴァレー 2014 ¥16,000 ￥11,200

ブルゴーニュ 2011 ¥17,500 ￥12,250

映画「モンドヴィーノ」でも主役級で取り上げられたド・モンティーユ。さくらんぼのようなフレッシュな果実味がたまらなく美味しいです。長期熟成も可能で、ヴォルネイの枠を飛び越えた偉大なワインです。

ワシントン ドメーヌ サンミッシェル ミッシェル ブリュット ロゼ NV ¥2,490 ￥1,740 30%

果実味豊かな辛口ロゼスパークリング！甘酸っぱいイチゴやチェリー、ほどよいナッツのような香ばしさ。フレッシュな酸味とベリーの果実味がバランスよくドライな飲み口に仕上がっています。

カリフォルニア ボドキン ソーヴィニヨンブラン ヴィクターズ スポイルズ 2017 ¥3,400 ￥2,040 40%

ブルゴーニュ 2012 ¥17,000 ￥11,000 35%

ドイツ アルベルト グラス リースリング ブラックラベル 2018 ¥3,600 ￥2,520 30%

ドイツ アルベルト グラス ピノノワール ブラックラベル 2016 ¥4,000 ￥2,800 30%

カリフォルニア アヴィアリー カベルネソーヴィニヨン 2018 ¥3,500 ￥2,450 30%

ナパやソノマの銘醸地のブドウをブレンドしたコスパ抜群のフルボディワイン！ラズベリーの果実味にクリーミーなバニラの香りととてもリッチな味わい。もちろんお肉料理との相性は抜群です！

ホークスベイ ビランチャ シャルドネ オブ ホークスベイ 2014 ¥4,500 ￥2,920 35%

カリフォルニア ヘス シャーテイル ランチス カベルネソーヴィニヨン 2017 ¥3,800 ￥1,900 50%

シャンパーニュ NV ¥13,000 ￥9,100 30%

シャンパーニュ ド スーザ キュヴェ ミコリーズ NV ¥14,000 ￥9,800 30%

シャンパーニュ ド スーザ キュヴェ デ コダリー エキストラ ブリュット NV ¥18,000 ￥12,600 30%

シャンパーニュ アルフレッドグラシアン ブランドブラン グランクリュ 2009 ¥13,000 ￥9,100 30%

カリフォルニア クライン ピノノワール ダイヤモンド セレクト 2018 ¥3,300 ￥2,310 30%

カリフォルニア ラザフォード ヴィントナーズ マルベック ナパヴァレー 2013 ¥4,800 ￥3,360 30%

ラングドック ドメーヌ ド レーグル ピノノワール 2017 ¥3,580 ￥2,500 30%

典型的なナパヴァレーを彷彿させる味わい。王道が故にリッチでコク旨なのにワイナリー廃業の為に驚きの価格で味わうことができます！口当たりは柔らかく、タンニンは細かくこなれており、ナパ・ヴァレーのカベルネらしい果
実感はしっかりと主張しており、複雑な要素が幾重にも重なっています。

赤/重口

赤/重口

超有名ワイナリーがひしめき合うオークヴィル。しかも自社畑の葡萄を使用。濃いけど濃すぎない、バラのアロマやブルーベリー、ブラックチェリーの果実のアロマと妖艶で、余韻にココアの風味もあります。飲み応えのあるリッ
チな味わいのワインです。

赤/重口

自社畑にこだわったオークヴィルの老舗ラッドが造るセカンドブランド。約2年の樽熟成の後にリリースされるこだわりの技術が詰まったワインです。凝縮感たっぷりで丸みのあるタンニンもふんだんで飲
み応え抜群！お肉との相性も◎

赤/重口

数々のプレミアムワインを手掛けるワインコンサルタント、フィリップ・メルカ氏のプライベートブランドです。CJはメルカ氏の2人の子供のイニシャルです。早くから美味しく飲めるタイプでたっぷりのダークフルーツや甘草、
シガーのニュアンスなどパワフルさと緻密さが魅力的な濃い旨ワイン。

赤/重口

オーナーはワインマニアからパーフェクトワインメーカーに華麗なる転身を果たしたラッセル・ビーヴァン氏。100点ワインを11ワインで獲得している天災です。複数の葡萄を絶妙なバランスでブレンドし、ピュアな果実味が前面
に出たリッチな味わいに仕上がっています。

ヴォーヌロマネ オーレア A.F.グロ 赤/中重口 30％
ブルゴーニュきっての名門グロ一族。並みの一級以上の評価を受けるオーレアですがグロが造るとかなり美味しいです！熟したラズベリーやクランベリー、バラの香りに焼き立てのクロワッサンの香りと妖艶で華やかな。2015年は
例年以上に濃い作りですのでしっかりしたブルゴーニュをお探しなら間違いなしです！

白/辛口 30％

赤/重口 30％
20代の頃から天才と言われワインを造り続けてきたリック・フォーマン氏。しっかりとしたタンニンがあり飲み応え抜群！黒系果実の凝縮感ったぷりの果実味にシャープな酸味、シガーのようなスモーキーでいて甘味を伴った余韻
とクオリティーが高いです。

ヴォルネイ 1er Cru アン シャンパン ドメーヌ ド モンティーユ 赤/中重口 30％

泡ロゼ/辛口

白/辛口

爽やか白ワイン！造り手は、要注目のソーヴィニヨンブランのスペシャリスト。グレープフルーツやレモン、ハーブのフレッシュな香りに、時間が経つとリンゴや白桃のみずみずしい香りも広がります。カリフォルニアのワインの
イメージを覆すようなエレガントで繊細なスタイル。幅広い食事に寄り添ってくれます。

ジュヴレ シャンベルタン 1級 レ コンボット ジョルジュ リニエ 赤/中重口

こちらは一級畑ですが、周りはラトリシエール・シャンベルタンとクロ・ド・ラ・ロッシュと言う特級畑に囲まれた最高の立地！当然、他の一級畑とは一線を画すクオリティで、柔らかい果実味とこなれたタンニン、ほどよくスパ
イスの風味が感じられ、複雑味を伴った長い余韻が楽しめます。熟成感があり、和食にも合わせることができる薄ウマ系の味わい。

白/辛口

ワッシーズでも人気のワイナリーの上級キュヴェ！手作業で選定された自社畑のブドウを使ったこちらのワインはレモンピールやリンゴの香りと伸びやかな酸、密度の高いミネラル感に旨みも感じられる味わい深いドライリースリ
ングです。洋食はもちろん、鱧やてっちりなどの和食とも一緒にお楽しみいただけます。

赤/中重口

以前のセールでも大好評だったピノノワールの上級キュヴェが再登場！フレッシュなラズベリーやイチゴやのハーブの様な涼しげで上品な香りが広がります。味わいは香り同様のベリー系の果実味と樽由来のアーモンドやカカオの
風味に後半から感じられる細やかなタンニンと酸が味を引き締め心地良い余韻へと導いてくれます。

赤/重口

白/辛口

ホークスベイを代表する高評価ワイナリー！その中でも特にシャルドネが秀逸でブルゴーニュスタイルのエレガントな仕上がりに定評があります。パイン、桃、青リンゴ、花のような華やかな香りにカシューナッツや蜜のようなコ
クのある風味。豊かな酸、洋梨のようなピュアな果実味と石灰のようなミネラル感が豊かで繊細な仕上がりです。

赤/重口

ナパの大人気ワイナリー「ヘス」が半額！バニラやキャラメル、ミルクチョコの芳醇な樽のニュアンス。カシスやプルーン、シナモンなど甘い香りが漂います。果実味タップリですが、タンニンは非常になめらか。凝縮感はそれほ
ど強くなく、酸もあるのでスルスルっと飲めてしまいます。果実味豊かなので少し冷やしても美味しくいただけます。

ド スーザ キュヴェ 3A 白泡/辛口

3Aは、アヴィーズ、アイ、アンボネイの3つのグラン・クリュのブドウを使用し、頭のAを取った、とても豪華なシャンパーニュです。パイナップルやマンゴーのトロピカルフルーツやカシスやラズベリーの果実香に、焼き立ての
クロワッサンの様なリッチな香りを楽しめます。旨みの乗った酸味があり和食との相性が抜群！

白泡/辛口

ビオディナミを追求し、馬で畑を耕した区画で取れたブドウを使用しています。上質なミネラル感が感じられ、リンゴや柑橘系果実の香りに焼いたブリオッシュの香ばしいアロマを堪能できます。ドサージュ3g/lとドライな口当た
りですが、口に含んだあとに旨みが一気に広がります。

白泡/辛口

樹齢50～100年の古木の選り抜きの葡萄のみを使用した特別なシャンパーニュです。「存在感のある余韻（コダリー）」という名の通り一口飲めば忘れられない美味しさが余韻に詰まっています。エキゾチックなフルーツアロマ、
レモンピールに蜂蜜と酸味の中に果実の旨みが溶け込んでおり、乾杯だけでなく食事と合わせても楽しめる1本です。

白泡/辛口

1930年代、かのトゥール・ダルジャンから「オイスターに合うシャンパーニュを」という要望で造られたシャンパーニュ。アルフレッド・グラシアンでは最も少ない年間12000本の生産量です。洋梨の芳醇な香りにブリオッシュの
濃厚なアロマが混ざりあい滑らかでリッチな味わいを堪能できます。フレンチの名店が認めた特別なキュヴェをご堪能ください。

赤/中重口

海外のレストランのキャンセルが出た為、特別に入荷！カリフォルニアにしては冷涼な雰囲気を感じるエレガント系ピノで、黒と赤のベリーの華やかな香りにスパイスの風味があり、試飲したスタッフもこれは旨いっ！と大絶賛。
裏ラベルを良く見るとステーキハウスの名前が記載されています。

赤/重口

試飲前は、ナパのマルベック！？美味しいのかな？と半信半疑でしたが、試飲してびっくり！とてもエレガントなマルベックで美味しい！熟成の複雑さもでてきており、果実味とタンニンもこなれておりスルスル飲めます。濃くて
力強いマルベックにはない繊細な味わいはワインだけでも、お食事と一緒でもどちらでも楽しむことができます。

赤/中重口

南仏でコスパワインと言えばこの人ジェラールベルトラン！熟れたダークチェリーやラズベリー、トーストなど香ばしい樽香やスパイスのニュアンスが溶け込んだエレガントなアロマ。ボリュームのあるベリー系の果実にブルゴー
ニュを彷彿させる上品な酸とミネラルも感じられます。飲み応えがありながらもバランスのよい仕上がり。



ドイツ アルベルト グラス ピノノワール 2018 ¥2,600 ￥1,820 30%

カリフォルニア ハイド ド ヴィレーヌ ベルクジーヌ 2014 ¥13,400 ￥9,380 30%

ポルトガル ヴィーニャ ダス モウラス アデガ ダス モウラス デ アライオロス 2018 ¥1,700 ￥1,190 30%

果実味やタンニンのバランスが良い、使い勝手抜群のポルトガル赤！穏やかな黒系果実に細かいタンニン。酸味はおだやかでバランスが整っており、食事と合わせて気軽に飲める万能選手です。

ブルゴーニュ メルキュレイ ＶＶ ドメーヌ トゥーロ ジュイヨ 2016 ¥4,500 ￥3,150 30%

カリフォルニア ヘス シャーテイル ランチス シャルドネ 2017 ¥3,000 ￥2,100 30%

イーデンヴァレー ロルフ ビンダー イーデンヴァレー リースリング 2019 ¥2,200 ￥1,540 30%

オレゴン イーラス ピノノワール 2017 ¥3,360 ￥2,350 30%

カリフォルニア スタッグス リープ アルテミス カベルネソーヴィニヨン 2018 ¥10,000 ￥7,000

シャンパーニュ ストラディバリウス シャルル ド カサノーヴ NV ¥10,000 ￥7,000

サウスアイランド アロハ ニュージーランド ワインズ ホームクリーク ピノグリ 2019 ¥1,700 ￥1,100

シャンパーニュ アヤラ ル ブラン ド ブラン 2013 ¥10,000 ￥7,000

カリフォルニア セインツベリー カーネロス リーヴィンヤード ピノノワール 2008 ¥7,200 ￥5,040

カリフォルニア セインツベリー カーネロス ロジャーズクリーク シラー 2007 ¥4,800 ￥3,360

カリフォルニア セインツベリー ブラウンランチ シャルドネ 2006 ¥6,700 ￥4,690

ブルゴーニュ ジュヴレシャンベルタン アルマンジョフロワ 2016 ¥7,500 ￥5,250

ブルゴーニュ ブルゴーニュ ピノノワール アンリ ボワイヨ 2018 ¥4,630 ￥3,240

ボルドー シャトー ピュイゲロー 2016 ¥3,230 ￥2,260

シャンパーニュ アグラパール ブラン・ド・ブラン テロワール エクストラ ブリュット NV ¥11,000 ￥7,700

シャンパーニュ NV ¥7,000 ￥4,900

ボルドー シャトー ジョアナン ベコ 2016 ¥3,000 ￥2,100

カリフォルニア オー・ボン・クリマ ミッション サンタ・マリア シャルドネ 2018 ¥3,980 ￥2,786

カリフォルニア オー・ボン・クリマ ミッション サンタ・マリア ピノノワール 2018 ¥3,980 ￥2,786

カリフォルニア 2016 ¥3,800 ￥2,660

カリフォルニア ベッドロック オールド・ヴァイン ジンファンデル 2018 ¥4,800 ￥3,360

カリフォルニア リース アリージア シャルドネ アンダーソン・ヴァレー 2017 ¥7,500 ￥5,250

赤/中重口

フランス、アルザス地方と境界を接するドイツ・ファルツのピノノワール。透明感のある明るいルビー色からも連想できる苺やチェリーなどの赤系ベリーの香りと果実味。柔らかいタンニンと奥に出汁のような旨味も感じられる抑
制のきいた味わいです。

赤/重口

世界最高峰DRCの共同経営者オーヴェル・ド・ヴィレーヌ氏とナパヴァレーでも最も評価されている名醸造地の1つ「ハイド・ヴィンヤード」の所有者ラリー・ハイド氏との夢のジョイントワイン。厚みがあり滑らかな口当たり、
カシスやブラックベリーの濃密な果実の旨みは堪らなく美味しいです。

赤/重口

赤/中重口

価格高騰中のブルゴーニュピノノワール。お値打ちワイン見つけました！造り手は著名レストランガイドのゴーミヨ誌にて2010年 『今年度フランスを代表する10人の造り手』に選出されたこともあるメル
キュレイのスペシャリスト。果実味はこなれていて赤系果実の旨みと出汁の旨みを感じるしみじみ系ピノノワールです。

白/辛口

数々のワイン評論誌で常に高評価を獲得し続けているナパのトップワイナリー！こちらのシャーテイルランチスはレストランでの「バイ ザ グラス」(一品に一杯)の為に造られたシリーズ。カリフォルニアらしい豊満な果実味とリ
ッチな樽香に穏やかな酸。コクもしっかりと感じられ、飲み応えのあるシャルドネです。

白/辛口

リースリングの特徴のペトロールを感じ、レモンやリンゴなどのスッキリとした果実の香りが広がります。味わいはトロピカルフルーツや白桃、後味はレモンのようなドライな印象。キュッと引き締まる酸やミネラルも感じ、焼き
魚や水炊きなどのお鍋とも相性ピッタリです。

赤/中重口

オレゴンのパイオニアワイナリー！現地アメリカで最も売れてるオレゴンピノの1つなんです。北のウィラメットヴァレーから南オレゴンまでブレンドした安定感のあるスタイルでいつ空けても美味しいのが魅力です！完熟したア
メリカンチェリーやイチゴ、バニラの風味がリッチでたっぷりの果実味が広がります。万人受けする飲みやすい味わい！

赤/重口 30％
フェイ ヴィンヤードやS.L.V.ヴィンヤードなど自社畑を中心に、カーネロスからカリストガまでナパヴァレーの様々な地域のブドウを使用。ブラックチェリー、バニラやココアの香りに、クローブやセージなどのスパイスのニュア
ンス。いきいきとした果実味、優れた構成力とバランスの取れた酸が感じられます。

白泡/辛口 30％
創業者が傾倒していたイタリア文学にちなみ、当時「偉大なもの」を総称してストラディバリウスと呼ばれていたことから、最上級のシャンパーニュという意味で名づけられました。熟したフルーツ、クルミやアーモンドの香りに
力強くもコクのある余韻は秀逸です。

白/辛口 35％
南島ワイパラの老舗ブドウ栽培農家が手掛けるとってもコストパフォーマンスに優れたワイン！口に入れた瞬間はほんのり優しい甘みを感じ、酸とのバランスが良く余韻に心地よい苦味が感じられます。ワインを飲みなれていない
方でも美味しく飲める、とっても優秀な白ワイン！

白泡/辛口 30％

こちらは特に優れたあたり年のみに少量生産されるブラン ド ブラン。レモン、白桃、プラムの香りと熟した柑橘の果実味や酸、きりっとしたミネラル感が繊細に調和しています。セラーで6年間間熟成させ、控えめなドザージュを
することでまろやかな口当たりながら切れの良い後味のシャンパーニュに仕上がっています。

赤/中重口 30％

今まさに飲み頃のピークを迎えています！カリフォルニアのピノノワールでもこんなにエレガントな熟成をするんだ。と訴えかける希少なバックヴィンテージです。ベリーの果実味だけではなく、紅茶やトリュフのような熟成香も
楽しめます。

赤/中重口 30％

エレガント系シラー！しかも飲み頃熟成！ブルーベリーやチェリーの果実香にブラックペッパーやシナモンのスパイシーさが加わりいい感じに纏まっています。ミネラル感たっぷりでワインだけも楽しめますしお肉料理との相性は
抜群ですので、焼肉やＢＢＱの相棒にぴったりです。

白/辛口 30％
コク旨熟成樽ドネ！力強さもまだ感じられますが様々なニュアンスが溶け込み複雑味たっぷりの旨みに変貌しています。柑橘や花梨、トロピカルフルーツと様々な果物の風味とブリオッシュのリッチな風味、はちみつを感じさせる
余韻と熟成ワインの良さが詰まっています。

赤/中重口 30％
ジュヴレシャンベルタンを代表する造り手であり、若くから楽しめるが熟成のポテンシャルもあると評価されるアルマンジョフロワ。天然酵母で発酵、100％除梗、ノンフィルター、亜硫酸の添加は極力抑えるといった非常にこだ
わった造りで、凝縮した果実味の力強さと繊細さを併せ持ちます。

赤/中重口 30％
完璧主義者として有名なアンリボワイヨが手掛ける、最高のブルゴーニュルージュ。1級や村名を名乗れるクラスのブドウをブレンドして造られ、並のブルゴーニュルージュを圧倒するほどの華やかさとエレガントさが楽しめます
。フレッシュな赤果実のアロマが広がり、ボリューム感がありながらも引き締まった繊細さを併せ持ちます。

赤/重口 30％
シャトールパンのオーナーであるティエンポン家が、コートドフラン地区に所有するシャトー。漫画「神の雫」に登場したり、雑誌「ワイン王国」で”超特選ベストバイワイン”5つ星を獲得したりと、コストパフォーマンスに優れ
たワインとして高い評価を受けています。豊かな果実味と酸、タンニンがバランスよく感じられる見事な仕上がり！

白泡/辛口 30％

クリュッグ、サロン、ジャックセロスなどと並んで三ツ星を獲得しているRMの代表格であり、シャルドネのスペシャリスト。このテロワールは、各グランクリュの畑の中でも最上質のブドウの一番搾り果汁のみを使用した贅沢な
ブランドブランです！力強さとエレガントさが調和した逸品。

J.M.ラブリュイエール プロローグ 白泡/辛口 30％

ブルゴーニュの名門ジャックプリウールやボルドーのシャトールジェを所有するラブリュイエール家が所有するメゾン。モンターニュドランスの中でも最良のピノノワールを生むといわれるグランクリュ「ヴェルズネイ」のピノノ
ワールを主体とした、ふくよかで力強い味わいです。バランスと複雑さを兼ね備えたレベルの高い仕上がり！

赤/重口 30％

お得な飲み切りハーフサイズ！これぞボルドーワインと感じさせるバニラ、プラム、スパイスの香り。凝縮したカシスのような果実味にカラメルの様な香ばしさがありリッチな味わいがあります。酸もバランス良くあり最後の余韻
まで楽しめます。

白/辛口 30％
オーナーのジム クレンデネン氏が造りだすワインは繊細でエレガント。そのクオリティの高さから「カリフォルニアワインの怪人」の異名を持ちます。銘醸地ビエンナシードのブドウも含まれるコスパ抜群のワインで、柑橘のアロ
マと心地よい酸味、ナッツやバターのようなリッチな風味を楽しめます。

赤/中重口 30％

ペドロンチェリ カベルネソーヴィニヨン 007 ドライ・クリーク・ヴァレー 赤/重口 30％

赤/重口 30％

白/辛口 30％



カリフォルニア エクスタント レッド・ワイン ナパ・ヴァレー 2014 ¥10,000 ￥7,000

カリフォルニア ジャン シャルル ボワゼ パッション ナパ・ヴァレー 2016 ¥10,000 ￥7,000

カリフォルニア ロドニー・ストロング ブラザーズ アレキサンダー・ヴァレー 2015 ¥11,000 ￥11,000

シャンパーニュ ドラピエ ブリュット ナチュール ロゼ NV ¥7,800 ￥5,460 30%

シャンパーニュ ドラピエ ブラン ド ブラン キャトゥール NV ¥13,000 ￥9,100 30%

シャンパーニュ ジャマール ロゼ ブリュット NV ¥6,200 ￥4,340 30%

シャンパーニュ NV ¥8,800 ￥6,160 30%

シャンパーニュ ルクレール ブリアン ディヴィン NV ¥16,000 ￥11,200 30%

シャンパーニュ フランシス ブラール レ ラシャ 2011 ¥15,800 ￥11,060 30%

シャンパーニュ フランシス ブラール ペトラエア 2012 ¥15,800 ￥11,060 30%

シャンパーニュ ユレ フレール メモワール NV ¥9,600 ￥6,720 30%

シャンパーニュ ユレ フレール テール ナタル 2008 ¥8,800 ￥6,160 30%

シャンパーニュ 2005 ¥16,800 ￥11,760 30%

シャンパーニュ ユーグ ゴドメ レ ロマン 2008 ¥14,000 ￥9,800 30%

シャンパーニュ NV ¥7,600 ￥5,320 30%

シャンパーニュ NV ¥14,000 ￥9,800 30%

シャンパーニュ NV ¥9,000 ￥6,300 30%

シャンパーニュ ルイ ニケーズ ムニエ デ モワンヌ 2014 ¥12,000 ￥8,400 30%

シャンパーニュ NV ¥8,400 ￥5,880 30%

シャンパーニュ ジャマール キュヴェ プレステージ トリロジー 2011 ¥9,800 ￥6,860 30%

シャンパーニュ ドノン エフェメール ブラン ド ノワール NV ¥9,800 ￥6,860 30%

シャンパーニュ ドノン アリエ ブリュット ナチュール NV ¥16,000 ￥11,200 30%

シャンパーニュ NV ¥9,800 ￥6,860 30%

シャンパーニュ NV ¥8,400 ￥5,880 30%

シャンパーニュ ポル ロジェ ブリュット レゼルヴ NV ¥7,000 ￥4,900 30%

赤/重口 30％

赤/重口 30％

赤/重口 30％

ロゼ泡/辛口

メゾンのフラッグシップとも言える上質なピノノワールで造られた贅沢シャンパーニュ！ＳＯ2の添加は最低限に抑え、ドラピエらしいフレッシュで旨みたっぷりの酸味が特徴的です。濃密な赤い果実のアロマ、スミレのようなフ
ローラルな香りと飲み手をうっとりさせる香りにほのかに感じるスパイシーな余韻と食事との相性も良いです。

白泡/辛口

Quattuor とは4を意味し、その名の通り4つのブドウで造り出される異色のブラン・ド・ブランです。聞きなれない人も多い古代品種アルバンヌ、プティ・メリエ、ブラン・ブレ（ピノブラン）にシャルドネをブレンド、シトラス
や熟した桃、シナモンや焼き菓子など様々なニュアンスを感じられる唯一無二の味わいに仕上がっています。

ロゼ泡/辛口

ピノムニエ主体の珍しいタイプのロゼシャンパーニュです。バラの花びらのような可憐なアロマにラズベリーやチェリーのような甘酸っぱいアロマが混じり合う贅沢なロゼワインです。赤系果実の果実味と軽やかな酸味のバランス
が秀逸で香り味わいともに満足度の高い1本。

ルクレール ブリアン エクストラ ブリュット 1ER 白泡/辛口

ステンレス、木樽、アンフォラ、金で内側をコーティングしたステンレス樽など実験的に色々な容器で熟成させたワインを使用したチャレンジな作品。レモンのような甘酸っぱい果実味とにフレッシュで溌剌とした酸味、全体を引
き締めるたっぷりのミネラルを楽しめるエルヴェ氏お気に入りのワインです。

白泡/辛口

2008年のワインをベースに実験的にソレラで熟成させたワイン。2004～2007のワインがソレラでステンレスタンク内熟成され2018年9月にデゴルジュマン（澱引き）されました。瓶内熟成もさらに10ヵ月してからリリースされた
新たなスタイルのワインです。

白泡/辛口

激旨辛口シャンパーニュ！ビオディナミによって育ったブドウを使うことでエネルギッシュなワインに仕上がっています。蜂蜜に完熟した白桃やシトラス、ドライフルーツなどの豊かな果実の旨みが詰まっており、長い余韻は力強
く、食前から食中まで一本で通して楽しむ事の出来る理想的なブリュット・ナチュールです。

白泡/辛口

本来ソレラで造られているキュヴェですが、2012年より全て有機栽培のブドウのみでソレラをリスタートしました。なのでこの年のみヴィンテージワインとなりました。36ヵ月以上のシュールリーにより旨みたっぷりに仕上がっ
ています。

白泡/辛口

1982年～2012年までの30年分が含まれていソレラによるリザーヴワインをふんだんに使った贅沢仕様。リンゴの爽やかな香りと梅酒のような甘く蜜をもった梅の香り、さらにはビスケットなど様々な風味を楽しめます。旨みたっ
ぷりですが、グレープフルーツのようなビター感もありワインだけでもごくごく飲めてしまいます。

白泡/辛口

古樹から収穫したブドウで造られ、リリースまでに10年もの歳月をかけて瓶内熟成するこだわり抜いた1本。トーストやビスケットなど複雑で熟成感のある香りに思わずうっとり。口にすると柑橘系のフレッシュな果実味がありま
す。ドサージュはとても少ないですがほのかな甘味を感じる余韻が長く続きます。

アンドレ ボーフォール GC アンボネイ ミレジム ドゥミ・セック 白泡/中辛口

ほんのりと甘味を感じるやや辛口シャンパーニュ。ファーストプレスのジュースのみを使い、さらにその上澄みだけで作ったとてもリッチなワインです。適度な酸味とエネルギッシュな柑橘の果実味がワインの甘味とベストマッチ
！普段ワインを飲まない人でもごくごく飲んでしまう美味しさがあります 。

白泡/辛口

年産900本の希少シャンパーニュ！！40年間の積み重ねてきた自然栽培のおかげで実る葡萄はどれもとても力強いです。ロマンはピノムニエ100％の珍しいワインですがその個性的な味わいにハマること間違いなしです。ブラック
ベリーや白桃の香りに時間が立てばアンズのアロマも加わります。シャープでキレのある飲み口もたまりません。

ジャン マリー バンドック GC ラ セデュイザント トラディション 白泡/辛口

グランクリュ「ブジィ」のブドウのみで造られた万人受けする味わいではなくテロワールを表現しきったこだわりの1本。セメントタンクで発酵後、100種程度を試飲しアッサンブラージュ。リザーブワインは60％とかなり多くブ
レンドしている贅沢仕様でコクのある余韻も楽しめます。

ジャン マリー バンドック GC ブリュット リレズィティーブル 白泡/辛口

ブジィ以外は興味ないと言い切るのスペシャリスト「ジャン マリー バンドック」がブジィではとても珍しくいシャルドネを50％使って作り上げる特別なキュヴェ。力強い味わいが多い産地ですが、シャルドネの上品さが加わりよ
りいっそう洗練された味わいに仕上がっています。

ルイ ニケーズ ブラン ド ブラン レ ノッシュ ブランシュ 1ER 白泡/辛口

ジャック・セロスで栽培、醸造を担当していた今注目の新世代生産者の一人。ムルソーの木樽で熟成。ソレラ熟成のリザーヴ・ワインを使用したこだわりの逸品。フレッシュなフルーツのアロマにナッツやバターのふくよかなニュ
アンス、力強さが目立ちますが余韻に伸びる旨みであったり繊細なミネラルとバランスも良さもさすがの一言。

白泡/辛口

特級格付けの村と遜色ない評価のオーヴィレ村で今を時めく注目の若手生産者。選びぬかれた3つの区画で育ったピノムニエのみを使って作られたこだわりのワイン。力強く荒々しい口当たりかと思えば口の中では柑橘、花梨など
様々な果実味がいっぱいに広がり、余韻に酵母の旨みや焼いたバケットの香ばしいアロマを楽しめます。

リルベール ブラン ド ブラン GC ブリュット ペルル 白泡/辛口

昔ながらの老舗家族系RM（自社畑自社瓶詰）です。クラマン村伝統的な優しい泡立ちを再現したペルルは青リンゴやレモンのアロマに、バターやトーストの香ばしい風味が優しく口いっぱいに広がります。新鮮な柑橘類の果実味
があり優しい口当たりながら引き締まった味わいを堪能できます。一本一本丁寧に手掛ける小規模生産者ならではの緻密に作り込まれた美味しさをお楽しみください。

白泡/辛口

その年で最も良い区画から収穫した3品種を別々に発酵させてから造る特別キュヴェです。その年のキャラクターを表現する為に毎年違う区画の葡萄を使うこだわりっぷり。瓶内二次発酵の前にピノノワールの赤ワインを入れてい
ます。ベリーの旨みがしっかりしていてはじける泡ともにフルーツとお花のアロマが広がります。

白泡/辛口

エヴリ・ウーリエ、フランソワ・ベデルのような優れたムニエが一向に報われない現状を打破するためにキンメリジャンならではのピノムニエで新たな一面を世界に魅せる為作り始めた実験的なキュヴェです。ドサージュも全くし
ないことが多いミネラルとキレを活かしたスタイルで、シャープな口当たりながらムニエ特有のふくよかな果実味を楽しめます。

白泡/辛口

コート・デ・バールの単一畑「アリエ」の葡萄のみ使用。収量を減らし、良い葡萄のみを使いバールの可能性を十二分に引き出したワインです。シャンパーニュとしてではなくワインとしての高い品質を求めている為、単一ヴィン
テージで造られています。力強い泡立ちに硬質なミネラルがありますので白ワイン用のグラスでお楽しみください。

アンドレ ボーフォール GC アンボネイ レゼルヴ ブリュット 白泡/辛口

先代のジャック・ボーフォールが所有していたグラン・クリュ、アンボネイの葡萄を使用。1971年から完全に有機栽培が実践されている畑で極小量の銅意外には天然のハーブと自家製のコンポストしか使われていない。隣接する畑
からの影響も受けないよう隣と接する樹の葡萄は使用しない徹底ぶり。独特の旨みの乗った酸味はアンドレボーフォールならではの個性派ワインです。

ユーグ ゴドメ GC ブリュット ブラン ド ノワール 白泡/辛口

こちらは本拠地ヴェルズネイのピノ・ノワールで仕込むキュヴェ。しっとりと広がる旨味に、確かな存在感のある上質なミネラルが絡み合う複雑さのある仕上がり。繊細でありながらもしっかりとした骨格を感じさせる造りに、こ
の蔵元のレベルの高さを感じます。

白泡/辛口

1849年から続く伝統と格式ある家族系のポル・ロジェ。木樽を一切使用せずステンレス・タンクで発酵させることによって、ブドウ本来の繊細な味わいを引き出します。洋梨のような瑞々しい果実味にハチミツの香り、スイカズラ
やジャスミンのフローラルな香りとスタンダードクラスにして一流の味わいを楽しめます。



シャンパーニュ ポル ロジェ ブリュット レゼルヴ マグナムボトル NV ¥16,500 ￥11,550 30%

シャンパーニュ ポル ロジェ ブリュット ヴィンテージ 2012 ¥12,000 ￥8,400 30%

シャンパーニュ ポル ロジェ ウィンストン チャーチル 2009 ¥32,000 ￥22,400 30%

スペイン ナダル カバ ブリュット NV ¥1,700 ￥1,190 30%

フランス バロン ド ブルバン ブラン ド ブラン オーガニック NV ¥1,300 ￥910 30%

イタリア ブオナミーコ パティコラーレ スプマンテ ブリュット ロゼ NV ¥1,750 ￥1,225 30%

アルゼンチン ミッシェル・トリノ ブリュット NV ¥1,300 ￥910 30%

イタリア サンテロ ラヴ ユー エクストラ ドライ NV ¥1,200 ￥840 30%

シャンパーニュ ルルー プレコフ ブリュット トラディション NV ¥6,000 ￥2,980 50%

カリフォルニア ポール ドラン カベルネソーヴィニヨン メンドシーノ 2017 ¥3,500 ￥2,450 30%

カリフォルニア アンジェリーヌ リザーヴ ピノノワール 2017 ¥3,500 ￥2,450 30%

カリフォルニア アンジェリーヌ リザーヴ シャルドネ 2017 ¥3,000 ￥2,100 30%

カリフォルニア アリエッタ レッド・ワイン エイチ・ブロック ハドソン・ヴィンヤード 2011 ¥20,000 ￥14,000 30%

カリフォルニア シルバーオーク ナパヴァレー 2013 ¥19,500 ￥13,650 30%

カリフォルニア エクスタント レッドワイン ナパヴァレー 2014 ¥10,000 ￥7,000 30%

カリフォルニア ヘスコレクション アローミ カベルネソーヴィニヨン 2017 ¥6,500 ￥4,550 30%

カリフォルニア リヴァース マリー カベルネソーヴィニヨン パネク ヴィンヤード セントヘレナ ナパヴァレ 2017 ¥17,500 ￥12,250 30%

カリフォルニア ビーヴァン セラーズ  オントジェニー プロプライアタリー レッド ナパヴァレー 2017 ¥17,000 ￥11,900 30%

カリフォルニア スタッグリン サルース カベルネソーヴィニヨン 2017 ¥17,000 ￥11,900 30%

カリフォルニア ハイド ド ヴィレーヌ ベルクジーヌ 2014 ¥13,400 ￥9,380 30%

カリフォルニア ロドニー ストロング ヴィンヤード ブラザーズ 2015 ¥11,000 ￥7,700 30%

カリフォルニア パルメイヤー メルロ ナパヴァレー 2016 ¥14,000 ￥9,800 30%

ブルゴーニュ 2017 ¥16,500 ￥11,550 30%

ブルゴーニュ 2012 ¥9,500 ￥6,650 30%

イタリア ピエ ヴァルタ ペルーゴ ゼロ スプマンテ ＮＶ ¥2,800 ￥1,960 30%

白泡/辛口

英国王室御用達のシャンパーニュメゾン。ウィリアム王子とケイト・ミドルトンさんの結婚式にマグナムサイズが使用されるなど、話題性抜群のポール・ロジェ。シャンパーニュこそ大きいボトルが美味しいとマグナムボトルファ
ンもとても多いです。パーティーや飲み会にあると便利な大きさですが、味わいも一流で柑橘だけではなくアプリコットジャムのようの凝縮感のある果実味も楽しめます。

白泡/辛口

2012年はブドウにとってはとても厳しい年でしたが、無事収穫を迎えることのできたブドウは素晴らしい成熟度を持ち、結果的にグレートヴィンテージと呼ばれることになりました。ポルロジェも然り、ドライフルーツを思わせる
濃縮感のある果実味と、フレッシュで透明感のある酸の美しい調和は2012年だからこその味わいです。数十年熟成するポテンシャルも持ち合わせています。

白泡/辛口

ポル・ロジェのシャンパーニュをこよなく愛した元イギリス首相チャーチル氏へのオマージュを捧げたプレスティージュ・キュヴェ。このキュヴェは過去30年間で10ヴィンテージのみのリリースで、トーストしたブリオッシュ、ピ
ーチなど様々な極上のアロマと味わいで最高の一時を演出してくれる、間違いなく最高のシャンパーニュの一つです。

白泡/辛口

お手頃価格ながら力強い泡立ちはカヴァならでは。洋梨やリンゴの甘味を感じる果実味やキリッとした酸味を感じる柑橘の果実味がバランスよく混じり合っています。清涼感を感じるラムネのような風味もあり余韻にはほんのり塩
味を感じます。乾杯はもちろんオードブルや魚料理にも合わせやすい万人受けする安旨泡です！

白泡/辛口

この価格でオーガニック認証付き、しかもブランドブランです！泡立ちはしっとりと優しく、桃やリンゴの様なフルーティな香りが感じられます。香り同様フルーティな果実味にほどよい酸がありスッキリ飲める味わいです。フル
ーティで飲みやすく万人受けする味わいなので、ちょっとした手土産や乾杯用にもオススメです。

ロゼ泡/辛口

サンジョヴェーゼとシラーという珍しい組み合わせですが、これがナイスカップリング！優しい泡立ちにサンジョヴェーゼらしいサクランボの様な甘酸っぱい果実味にシラーからくるコクのある旨みが美味しいです。白バラのフロ
ーラルな香りの後に焼いたバケットの香りがふんわりと漂いコスパ○です！優しい口当たりでぐいぐい飲めちゃう普段飲みに持って来いの1本。

白泡/辛口

赤ワインで有名なアルゼンチンですが、実はスパークリングワインの穴場産地でもあるのです。フルーティーな辛口で溌剌とした酸味に瑞々しいリンゴや柑橘の果実の旨み、余韻にはマルベック由来の心地よいスパイスを感じられ
ます。魚料理はもちろんですがサラダなど幅広く合わせやすい便利なワインです。

白泡/やや辛口

イタリア屈指のハイコスパ泡の造り手で有名なサンテロ。今回は見た目がとてもキュートで味わいもフルーティーな甘味のある飲みやすいワインがやってきました。マスカットの自然な甘みなので普段ワインを飲まない人でもとて
も飲みやすいです。プレゼントにも贈りやすい1本。

白泡/辛口

コスパ抜群の大特価シャンパーニュの登場！アプリコットや洋ナシの果実味やアロマが口いっぱいに広がります。口当たりは滑らかできめ細かな泡立ちにシャープな酸味とお手頃ながらシャンパーニュでこその美味しさを楽しめま
す。

赤/重口

カリフォルニアで注目のオーガニック・ワイン・ブランド！殺虫剤や合成肥料は一切使わず食物連鎖のシステムで自然のままに栽培しています。テロワール（風土）の個性を丁寧表現されたワインはたっぷりの黒系果実の旨味と溌
剌とした酸味のバランスが秀逸で重口ですが飲み疲れしない1本です。

赤/中重口

昔からのクラシックな伝統的技法と最新鋭の技術を融合し、コスパ抜群のワインを生み出す造り手。ブラックチェリーやラズベリーの果実味にコーラの風味が加わります。微かにナツメグや杉のニュアンスが合わさり深みのある味
わいに仕上がっています。

白/辛口

ソノマの大御所マーティン・レイの姉妹ブランド。熟した梨やみずみずしいパイナップル、メロンなど様々な果実の美味しさがギュッと詰まっています。白いバラのようなフローラルな香りや樽由来のバニラやナッツなどのリッチ
な香りも楽しめます。

赤/重口

アリエッタのエチケットには、ベートーベン最後のピアノソナタ、オーパス111の楽譜が描かれています。ベートーベンからインスピレーションを受けたアリエッタのワインは少数生産であり、類稀なるボルドースタイルのプレミ
アムワインです。こちらはその中でもアリエッタの代表的作品であり、重厚な果実味が紐解かれ今まさに絶品の味わいを楽しめます。

赤/重口

ナパのカベルネを語るにはどうしても外せない存在！カリフォルニアで最も愛されているワインの1つです。高級アメリカンオークで2年、その後も瓶で2年熟成してからリリースされるこだわり。濃厚なのに驚くほどエレガント！
カシスやブラックベリーの果実味にヘーゼルナッツやバニラのリッチなアロマとナパヴァレー最高峰の味わいを堪能できます。

赤/重口

エクスタント「現存する極めて優れたもの」と名付けられたこちらのワインは新しいカルトワインを目標に造られた今注目のワインです。長期熟成が可能なバレルセレクションであり、ボルドースタイルながらカリフォルニアワイ
ンらしい純粋な果実味の魅力を存分に表現しています。黒系果実のアロマと甘い葉巻の香り、西洋杉のニュアンスととても優雅な時間を過ごさせてくれるスペシャルなワインです。

赤/重口

凝縮されたブラックベリー、カシスなど果実のアロマやシナモンやスターアニスなどのスパイシーな香りなどが立ち込めます。まろやかな口当たりにキメ細かいタンニンはとてもリッチ。バニラや香ばしいトーストと樽の風味もし
っかりと感じられ、とても芳醇で上質なワインです。

赤/重口

天才ワインメーカー「トーマス リヴァース ブラウン」のプライベートブランド！パワフルな果実味ととても長い余韻に一口目からびっくりすること間違いなしです。きめ細かなタンニンに滑らかなで濃厚な口当たり、果実味だけ
でなくチョコレートやキャラメルのようなリッチなニュアンスもたまらないです。

赤/重口

醸造知識ゼロのワイン愛好家から学校・研修未経験の素人がまさかの100点生産者という離れ業をやってのけた異色の経歴のオーナー。オントジェニーはピュアで洗練された果実味が特徴的なキュヴェです。ミネラルたっぷりで濃
厚ながらシャープさも併せ持つ魅力的な旨味とこなれたタンニンと個性の際立った極上ワインです。

赤/重口

オバマ大統領の就任セレモニーで2期にわたって使われたカリフォルニア代表するワイナリーです。こちらは就任式前夜のキャンドルライトレセプションで使われた（08ヴィンテージ）ワイン。ギュッと引き締まった力強い味わい
が印象的です。たっぷりな黒系果実味と若々しいタンニンはお肉料理との相性が抜群！

赤/重口

ロマネコンティ共同経営者のオベールとカリフォルニアの銘醸畑ハイド ヴィンヤードのラリーのコラボ。もうこの説明だけで美味しいですが、一口飲めばワインの味わいの虜になること間違いなしです！バラのポプリ、革、ココア
と、プラムやフレッシュなブルーベリー、スパイスのアロマと数えきれない風味が一体となっており、複雑さと深みのある美味しさを感じるワインです。

赤/重口

創業1962年の老舗ワイナリー！名手デヴィッド・レイミーがコンサルを担当。新しい試みとしてシングルヴィンヤード（単一畑）でのブラザーズを造りました。ブラックベリー、プラム、チョコレート、モカのリッチで奥深い味わ
いを楽しめます。

赤/重口

1994年映画「ディスクロージャー」にパルメイヤーのシャルドネが登場し一躍人気に。シャルドネだけではなくボルドーブレンドの赤ワインも世界中に愛好家を作りました。赤や黒の様々なベリーや焼き立てのパンの香ばしい香り
が高級感たっぷり。濃縮された果実味をご堪能ください。

ムルソー 1級 ポリュゾ メゾン ジョゼフ ドルーアン 白/辛口

名門ジョゼフドルーアンが誇る偉大な白ワイン。一切の雑味がなくクリーンで絹のように滑らかな口当たりのエレガントなワインです。アプリコットや柑橘の旨味が凝縮されており、とても長い余韻の中にはトーストやジャムのよ
うなニュアンスが感じられます。

モレ サン ドニ 1級 クロ ド オーム ジョルジュ リニエ 赤/中重口

モレサンドニの名門ジョルジュリニエ。新樽の使用比率が少なめで果実味の持つエキスの旨味を前面に出したエレガント系ピノです。9年熟成されまさに飲み頃真っ只中！すぐに飲めるオススメ高級ワインです。

白泡/辛口

程良く熟成したお手頃スプマンテ！ほんのりアモーンドのような香ばしい香りと熟れた林檎の香り。旨みが強く味わいにも熟した林檎の果実味をしっかりと感じます。アペリティフから魚や肉などのメイン料理、旨味があるのでハ
ード系のチーズとよく合います。



カリフォルニア デコイ カベルネソーヴィニヨン リミテッド ナパヴァレー 2018 ¥4,800 ￥3,360 30%

アルゼンチン アマンカヤ グランレゼルヴァ 2017 ¥2,580 ￥1,800 30%

イタリア マッツェイ ジゾラ 2017 ¥2,680 ￥1,870 30%

カリフォルニア モットー ソーヴィニヨンブラン エッセンス 2018 ¥2,360 ￥1,650 30%

カリフォルニア キャッスルロック リザーブ カベルネソーヴィニヨン ナパヴァレー 2017 ¥4,700 ￥3,290 30%

価格高騰が続くナパヴァレーで良質な原酒をブレンドし奇跡のコストパフォーマンスを実現。ナパらしい重厚感と豊かな果実味、エレガントな酸に程よいスパイシーさを持つバランスの良い味わい。

カリフォルニア クライン カリニャン エンシェントヴァインズ 2018 ¥3,000 ￥2,100 30%

イタリア フォンテルートリ キャンティクラシコ マッツェイ 2017 ¥2,990 ￥2,090 30%

カリフォルニア モットー ジンファンデル 2016 ¥2,360 ￥1,650 30%

カリフォルニア キャッスルロック ピノノワール ロス カーネロス 2014 ¥2,700 ￥1,890 30%

ブルゴーニュ ブルゴーニュ ルージュ コート ドール キュヴェ プレスティージュ ドメーヌ フィリップ シ 2018 ¥5,500 ￥3,850 30%

カリフォルニア スリー ジンファンデル ライヴオーク コントラコスタカウンティ 2015 ¥4,700 ￥3,290 30%

カリフォルニア アリル エステート リザーヴ カベルネソーヴィニヨン 2017 ¥8,500 ￥5,950 30%

カリフォルニア ラッド クロスローズ マウントヴィーダー ソーヴィニヨンブラン 2018 ¥5,800 ￥4,060 30%

カリフォルニア 2018 ¥12,800 ￥8,960 30%

カリフォルニア ダックホーン ナパヴァレー カベルネソーヴィニヨン 2017 ¥9,500 ￥6,650 30%

シャンパーニュ ジャマール ヴォルプテ ブランドブラン ブリュット NV ¥6,600 ￥3,630 30%

ドイツ アルベルト グラス ピノノワール 2019 ¥2,600 ￥1,820 30%

赤/重口

コスパの高さで人気のデコイシリーズから、上級キュヴェが2018年ヴィンテージから登場！ラザフォードやヨントヴィルなどのナパヴァレーのブドウから造られたリッチで複雑さのあるレベルの高い仕上がり。カシスやブラックベ
リーに、ダークチョコレートのような滑らかな味わいが重なります。

赤/重口

アルゼンチンのトップワイナリー「カテナ」と五大シャトー筆頭「ラフィット・ロートシルト」のジョイントベンチャーがこの「アマンカヤ」。ホワイトペッパーやベリー、チョコレートなどのアロマにボリュームのある果実味、
絹のような滑らかなタンニンと長い余韻がありしっかりとしたワインが好きな方におススメです！

赤/重口

トスカーナの名門「マッツェイ」がシチリアで手掛ける赤。エレガントな味わいのワインを造るため、シチリアの強い日差しを効率良く避けることができる、伝統的なアルベレッロ仕立てを採用。美しい酸がワインの骨格を支え、
ベリー系果実を思わせる果実味、わずかにスパイシーなニュアンスを感じます。

白/辛口

北米大陸において、パイオニアとしての輝かしい歴史を誇り、 今も高い品質を磨き続けるワイナリーを率いるワインカンパニー。青リンゴやパッションフルーツのアロマと、爽やかでキレのある酸。カキやサーモンなど魚介はもち
ろん、ローストチキンとも相性が良いです。

赤/重口

赤/重口

樹齢100 年のブドウを使用！ブラックベリーやプラムにオリーブ、ドライハーブ、八角やアニスなどのスパイス、ローストしたオークなど複雑。口当たりはなめらかですが凝縮感があり、香り同様のスパイス感、旨みたっぷりの味
わい。柔らかなタンニン、酸味は穏やかでエレガントなスタイル。

赤/重口

36種のサンジョヴェーゼのクローンを適した区画に植える、サンジョヴェーゼのスペシャリスト。サンジョヴェーゼらしい酸と均整が取れていてエレガントなボディ。ラズベリーやブラックベリー、スパイスの風味と滑らかな口当
たり。2017年はワインスペクテイターやジェームスサックリングから高得点を獲得！

赤/重口

マイクロソフトやスターバックスを押さえ、ワシントン州で最も尊敬されるブランドとして選出されるワイナリー。こちらはカリフォルニアで手掛けるリッチなワイン。プラムやクランベリーのような果実の香りチョコレートなど
のニュアンス。果実味とスパイシーさが同居する飲みやすいタイプのジンファンデル。

赤/中重口

カリフォルニアの銘醸地カーネロスのピノがこの価格！コスパの秘密は設備投資に資金のかかる自社畑、醸造設備はあえて持たずに、優れた畑のぶどうを買い付けるというスタイルをとっているからなんです。かつお節やラズベリ
ー、ピンクグレープフルーツの風味が広がります。程よく熟成しており、余韻にかけて出汁のような風味があります。

赤/中重口

ブルゴーニュのスター生産者がジュヴレ シャンベルタン村、マルサネ村、クーシェ村に広がる畑から造るワンランク上のブルゴーニュ。豊かな果実味と程よい樽香が楽しめ、このクラスのワインでも十分にシャルロパン氏の華やか
なスタイルを満喫することができます。

赤/重口

これは美味しい！と一口目で思わず唸ってしまう極上ジンファンデル！最高樹齢130年以上のブドウを使用。驚くほどなめらかな口当たりに完熟ベリー、カシスの濃密なエキスと適度な酸、鉄やブラックオリーブのニュアンスもあ
り複雑かつエレガントな仕上がりです。

赤/重口

2017年ヴィンテージより、そのクオリティの高さから「リザーヴ」を冠しました。昼夜の寒暖差がひときわ大きく、完熟したぶどうは生き生きとした酸を保っています。黒系ベリーやシナモン、炭のようなニュアンスに、フレッシ
ュな酸となめらかなタンニン。非常にバランスがいいです！

白/辛口

自社畑のぶどうのみでつくられる、セカンド的ワイン！マウントヴィーダーの山頂に近く、冷たい風がフレッシュな酸を生みます。ライムや白桃、トロピカルフルーツの香りに、爽快な酸とほんのりグレープフルーツの苦みが感じ
られ、すっきりとした後味です。

ダブルダイヤモンド オークヴィル byシュライダー カベルネソーヴィニヨン 赤/重口

シュレイダーがオークヴィルの畑にこだわってつくるナパカベ！ナパヴァレー最高峰の畑のひとつト・カロンのブドウを主体につくられるという豪華さ。黒系ベリーやスパイス、レザーや葉巻など複雑なアロマが広がり、シルキー
なタンニンがとけこんでいます！

赤/重口

華やかなアロマとしっかりした骨格、さすがはダックホーン安定の美味しさです！プラムやラズベリー、ブルーベリーなど豊かな果実に、ハーブやシナモン、リコリスなどの複雑なアロマが広がります。口当たりはなめらか、しな
やかなタンニンが心地いい味わいです。

白泡/辛口

ブランドブラン≠酸っぱい！キリッと辛口の多いシャルドネのシャンパーニュですが、こちらは柔らかい口当たりと果実味の熟度の高さが特徴的です。テロワール（風土）の特徴をしっかり捉えているからこそ、硬質なシャルドネ
ではなくここまでシルキーな口当たりを造ることができます。熟した柑橘の旨みたっぷりですので飲み飽きることもありません。

赤/中重口

フランス、アルザス地方と境界を接するドイツ・ファルツのピノノワール。透明感のある明るいルビー色からも連想できる苺やチェリーなどの赤系ベリーの香りと果実味。柔らかいタンニンと奥に出汁のような旨味も感じられ、前
ヴィンテージよりも果実味が増してより美味しくなりました。
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